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,,Voikreemile“

Debic Butter Cream, 4x2,5 kg

Spetsiaalselt voikreemidele valja tootatud 82 % v6i, mille tulemuseks eriti 6hulised ja kerged
voikreemid. Sobib suureparaselt ka voibiskviidite ja pritsmuretaignate valmistamiseks.

Debic White Concentrated Butter 100%, 4x2,5 kg

100% kontsentreeritud voi, sobib isearanis hasti jaatise, samuti pralineetaidiste ja ganache'i
valmistamiseks: neutraalne puhas maitse, valge varv, pehme tekstuur, madal
sulamistemperatuur ja tanu vee puudumisele toodete pikem sailivusaeg.

Cremonte, 12,5 kg

Kreemipulber abiks kergete voi- ja rasvakreemide valmistamisel

1000 g Cremonte + 1500 g vesi + 1300 g voi/kreemimargariin

Kreemipulber segada tempereeritud veega uhtlaseks. Lisada voi/margariin ja vahustada
jameda labaga keskmisel kiirusel -12 minutit.

Westfalia Supercreme, 4x2,5 kg

Voéimaitseline kreemimargariin dhuliste ja kergete kreemide, aga ka voibiskviidite,
pritsmuretaignate valmistamiseks.

Palmirasv, 20 kg
Suhkruta, 100% palmirasv kergete ja ohuliste kreemide valmistamiseks

Kookosrasy, 25 kg
Suhkruta, 100% kookosrasv vaga kergete ja ohuliste kreemide valmistamiseks

Koik need tooted sobivad ka kiilmutamiseks ja koik neid saab maitsestada soovi kohaselt
meie sortimendis olevate Martin Brauni maitsepastadega, Kerry Ravifruit pireedega jms.



