Balt-Hellin T

www.balthellin.eu

Koérvetatud kohupiimatort
2 torti & 18 cm

200 ¢ muretaigen, kupsetatud vt pohiretsepti
40 g Aprikoosimarmelaad, tlikkideta, 35%
aprikoose
120 g heledad biskviitpéhjad, 1 cm paksud, 2 tk

500 g MI Cheesecake Cold, kohupiima- ja Segada kokku.
toorjuustukoogisegu
50 g kristallsuhkur
500 g vesi, ~45 °C | Lisada kohupiimamassile ja segada 1 minut.

800 g rasvane kohupiim
100 ¢ Debic Butter Constant, 82% Belgia
kvaliteetvoi

Lisada ja vahustada jameda labaga kiirel kaigul
3 minutit.

Valmistamine

> Kupsetatud muretaignapdhjad maarida aprikoosimarmelaadiga ja asetada nendele
biskviitpéhjad.

Asetada olitatud ja puudersuhkruga ule puistatud tordirdngastesse.

Taita rongad kohupiimamassiga ja pealt siluda.

Pealispinna tahenemiseks panna ~1 tunniks kilmikusse.

Maarida munakollasega ja korvetada 250 °C ulakuumutuse ja ~210 °C alakuumutuse juures ~12-14
minutit.

Enne tukkideks l6ikamist lasta tortidel tileoo kulmikus taheneda.
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