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GELATO! GELATO! GELATO!

BANAANI-MANGO-SORBEE

500 g Fruits Rouges Banana 100%,
kulmutatud naturaalne
banaanipuree, 100% banaane

500 g Fruits Rouges Alphonso Mango
100%, kulmutatud naturaalne
mangopuree, 100% mangot

1000 g vesi

200 ¢ Nappi Real Frutta 100, baassegu
sorbee valmistamiseks

240 g kristallsuhkur
30g Dextrose, dekstroos

VAARIKA/MUSTIKA-SORBEE

500 g Fruits Rouges Raspberry, killmutatud
naturaalne vaarikapuree, 90%
vaarikaid

500 g Fruits Rouges Blueberry, kilmutatud
naturaalne mustikapuree, 90%
mustikaid

1000 g vesi

200 ¢ Nappi Real Frutta 100, baassegu
sorbee valmistamiseks

240 g kristallsuhkur
30g Dextrose, dekstroos

» Kaunistada krobedate
kohvikupsisetukkidega kohvikreemiga
Variegate Nappi Variegate Caffee
Crunch.

SARAPUUPAHKLIJAATIS

1000 g piim 35%
100 ¢ Debic Cream Stand & Overrun 35%
UHT, ohuline naturaalne vahukoor
250 g kristallsuhkur

50 ¢ Nappi Maya 50, baassegu piima- ja
koorejaatiste valmistamiseks
100 ¢ Nappi Dark Hazelnut Paste ,,P“,

pasta valitud rostitud
sarapuupahklitest

» Kaunistada Nappi Sokolaadi-
desserdikastme ning tumeda
kupsisepuruga Nappi Farina di biscotto
al cacao.

MAAPAHKLIJAATIS

1000 g piim 35%

100 ¢ Debic Cream Stand & Overrun 35%
UHT, 6huline naturaalne vahukoor

100 g kristallsuhkur
250 ¢ Nappi Maya 50, baassegu piima- ja
koorejaatiste valmistamiseks

100 ¢ Pasta Peanut, 100% rostitud
maapahkli pasta

> Kaunistada Nappi karamelli-
desserdikastme ja Nappi krokandiga.

» Kaunistada maapahklikreemiga Nappi
rlegate Salted Peanuts, vaarika-

dﬁser@kastme vOi marmelaadlga

NAPP!



