
Baassegud

Panierfix
Mitmekülgne paneerimissegu frikadellide, šnitslite, 
kanatiibade, kala, aga ka köögivilja paneerimiseks.

Eelised:
 valmib kiirelt ja lihtsalt;
 aja kokkuhoid, kuna sisaldab kõiki vürtsilisandeid ja muna;
 toode jääb paneeringu sees väga mahlane;
 kapseldatud sool takistab lihamahla väljavalgumist.

Pakend: 5 kg

Valmistamine: niisutatud toodet veeretada paneerimis-
segus, nii et toode oleks üleni kaetud ja küpsetada kuu-
mas rasvas kuldpruuniks.

Fix für Hackbraten
Baassegu kotlettide, frikadellide, hakkprae ja kapsarullide
valmistamiseks või täidisena kasutamiseks.

Eelised:
 kiirelt ja lihtsalt valmistatav;
 hea väljatulek;
 ei sisalda laktoosi.

Pakend: 2,5 kg
Doseerimine: 140 g kuivsegu + 250 ml vett + 1 kg 
hakkliha.
Väljatulek: 2,5 kg kuivsegu + 4,5 l vett + 18 kg hakkliha.

Valmistamine: kuivsegu segada külma veega ja lasta 5 
minutit paisuda. Juurde lisada hakkliha ja hästi segada. 
Vormida soovitud toode ja küpsetada.
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