Balt-Hellin

Baassegud

Panierfix

Mitmekiilgne paneerimissegu frikadellide, snitslite,
kanatiibade, kala, aga ka koogivilja paneerimiseks.
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Eelised:

» valmib kiirelt ja lihtsalt;

> aja kokkuhoid, kuna sisaldab koiki vurtsilisandeid ja muna;
» toode jaab paneeringu sees vaga mahlane;

» kapseldatud sool takistab lihamahla valjavalgumist.

Pakend: 5 kg

Valmistamine: niisutatud toodet veeretada paneerimis-
segus, nii et toode oleks uleni kaetud ja kupsetada kuu-
mas rasvas kuldpruuniks.

Fix fiir Hackbraten

Baassegu kotlettide, frikadellide, hakkprae ja kapsarullide
valmistamiseks voi taidisena kasutamiseks.
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Eelised:
» Kkiirelt ja lihtsalt valmistatav;
> hea valjatulek;

> ei sisalda laktoosi.

Pakend: 2,5 kg

Doseerimine: 140 g kuivsegu + 250 ml vett + 1 kg
hakkliha.

Viljatulek: 2,5 kg kuivsegu + 4,5 | vett + 18 kg hakkliha.

Valmistamine: kuivsegu segada kulma veega ja lasta 5
minutit paisuda. Juurde lisada hakkliha ja hasti segada.
Vormida soovitud toode ja kiupsetada.
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