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JAHUVABA SOKOLAADIKOOK

Retsept

500 g tume Sokolaad (teie valikul)
*mida tugevama maitsega sokolaad,
seda tugevama maitsega kook!

500 g Debic Butter Constant 82%, Belgia
kvaliteetvoi

600 g kristallsuhkur

600 g Eifix Vollei, pastoriseeritud taismuna

50 g Lubeca mandlijahu

Valmistamine

Sokolaad ja voi sulatada koos. Lisada
suhkur ja segada. Sokolaadisegu lasta
jahtuda alla 40 °C, siis lisada aeglaselt ja
pidevalt segades muna.

Viimasena lisada mandlijahu ja mass hasti
uhtlaseks segada.

Mass panna kiipsetuspaberiga kaetud
tordirongastesse ja kupsetada.

Kupsemistemperatuur: ~190-200 °C

Kupsemisaeg: ~25 minutit.
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