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Cepti marcipana kvadratini

Cepti marcipana kukas

Recepte
(~40 gb pa 25 g)
1000 ¢ Lubeca marcipana pamatmasa
50 g Lubeca mandeles, pusites
laigestamiseks muna

Cepsana:

augséjais karstums: ~230 °C
apakséjais karstums: ~180 °C
Cepsanas laiks: ~10 minates

Konvekcijas krasni: ~180 °C temperatura 6-8
minutes.

Pagatavosana

Marcipana miklu izrullét ~12-13 mm
biezu un ar rulliti iespiest rakstu (skat.
attélu). Péc tam sagriez kvadratos
(attela 3,7x3,7 cm).

Liek uz cepespannas, apsmére ar olu, uz
katra kvadrata uzliek 1 mandeles pusiti

un piespiez. Cep karsta cepeskrasni (idz
gaisi brinai.

Ja vélas, atdzeséetas kukas var ieméerkt
tumsas Sokolades apvalka.
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