Romo pyragas SR,
Bus reikalinga 0,500kg biskvito kubeliy ir 1,400kg dZiovinty biskvito trupiniy

Lengvo biskvito pagrindinis receptas

1,000 kg Hellin Biskuit, koncentruotas miSinys Ingredientus plakite 7-8 minutes.
biskvitinéms maséms gaminti

1,400 kg  Hellin kvietiniai miltai 550

1,600 kg cukrus

0,800 kg vanduo

2,400 kg  kiauSiniai

7,200 kg biskvitas

Sviestinis kremas
0,225kg Hellin Kaltkrem Plus, vanilinio kremo milteliai, skirtikars¢iui ~Hellin Kaltkrem Plus iSplakti su
atspariems jdarams bandeléms, pyragams ir kt. kepiniams gaminti vyandeniu ir vanilés ekstraktu.

0,525 kg vanduo Sviesta isplakti iki puty ir
0,010 kg Karow Vanille-Extrakt Nr. 590, vanilliekstrakt palaipsniui jmaiSyti paruosta 3alta
krema.

1,000 kg Debic Butter Cream, sviestas
1,710 kg masé

Romo rutuliuky masé
1,720 kg  sviestinis kremas

1,400 kg  biskvito trupiniai

0,100 kg kakavos milteliai

0,080 kg Karow Romo aromatas

0,300 kg Eysfrost Vierfrucht / Uogy mikso marmeladas, dZzeme 35%
uogy ir vaisiy (obuoliai, raudonieji serbentai, slyvos, avietés)

0,500 kg  biskvito kubeliai, Sviests, minksti 1x1cm

4,100 kg masé

Produktus sumaiSyti, po to atsargiai
imaiSyti biskvito kubelius. Mase
pastatyti Saltai.

Paruosimas

IS romo rutuliuky maseés formuoti 0,050kg rutuliukus, apvolioti Sokoladiniais pabarstukais ir jdéti j pralinés kapsule.
Kitas variantas galéty biiti romo skonio pyragéliai: mase tepti ant iSkepto trapios teSlos pagrindo 40x60cm ir padengti
Sokolado glaziira.
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